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FICHA TECNICA

ULTIM DEP DEPURIFICADOR DESODORIZANTE PROFESIONAL (12x500ml) ‘

DESCRIPCION:
Producto biologico formulado con enzimas de actividad especifica, agentes desodorizantes
organicos y esencias tropicales que bloquea y neutraliza rapidamente los malos olores.

APLICACIONES:

- Desodorizacion ambiental de recintos, superficies y residuos organicos malolientes.

- Recomendado su uso en centros colectivos (colegios, residencias, gimnasios), oficinas,
instituciones, hospitales, centros de salud, locales publicos (hoteles, bares,
restaurantes).

- Eliminar malos olores de origen organico (orina, vomito, restos de comida en
descomposicién, etc) presentes en el ambiente y en depdsitos o contenedores.

PROPIEDADES:
- Suprime rapidamente el mal olor gracias a la actividad combinada de enzimas y de los
principios desodrizantes que incorpora.
Predegrada los residuos organicos a desodorizar mediante la actividad de las enzimas.
Desodoriza y perfuma de forma duradera y agradable.
Producto listo para usar, practico y de facil aplicacion.
Facilmente biodegradable.

CARACTERISTICAS:
- Producto no inflamable, no requiere transporte especial.
- Producto biodegradable y de baja toxicidad.
- No es un producto ni acido ni alcalino

ASPECTO: Liquido Ligero

COLOR: Verde Azulado
DENSIDAD (20°C,g.cm2): 0,920-0,970 (DIN51757)
SOLUBILIDAD EN AGUA: Emulsionable

DOSIFICACION Y MODO DE EMPLEO:

El producto esta listo para su uso.

Para la desodorizacion del ambiente pulverizar el producto.

Para la desodorizacion de contenedores pulverizar directamente sobre los residuos.

CARACTERISTICAS Y ESPECIFICACIONES:
No mezclar con productos de limpieza diferentes.
Mantener fuera del alcance de los nifios.

No ingerir.

PRESENTACION Y CONSERVACION:

El producto es estable en condiciones normales de almacenamiento: envase herméticamente
cerrado y protegido de la luz, fuentes de calor y humedad.

Superados los 12 meses de almacenamiento se deberia controlar la calidad del producto antes
de su uso



